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BEST FOR COMBI STEAM OVEN

Easy 6 Manual

Alimentazione a Gas

CODICE: 925806150

Dettagli tecnici

Dimensioni esterne: 850 L x 915 P x 940 H mm

Distanza tra le teglie: 80 mm

Teglie: 6T GN1/1 - 6T 40X60

Potenza: 14,5 kW - 12.450 Kcal/lh KW

Peso: 100 Kg

Temperatura massima: 270° C

Alimentazione: 400V~3PH+N+PE|400V~2PH+N+PE|230V~3PH+PE|230V ~1PH+ N+
PE | 50-60 Hz

Dotazioni

Iniezione di vapore controllato (%) Apertura vetro per pulizia Bruciatore catalitico alta resa

Sistema di inversione ventola llluminazione alogena Portateglie unico GN 1/1 - 40x60

2 Velocita di ventilazione Funzionamento continuo INF Timer meccanico 0-120

Accessori

Aspirazione e scarico, Lievitatori, Pulizia e purificazione, Tavoli e supporti, Teglie
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Legenda

- Scarico acqua @ 30mm

- Morsetto equipotenziale

- Alimentazione elettrica

- Ingresso acqua 3/4"

- Alimentazione per cappa

- Scarico vapori @ 50mm

- @ 80mm Scarico fumi camera di combustione
- Ingresso alimentazione gas 3/4"

IOTMMmMOoOO®>

1 - Manopola Timer - Timer knob - Poignée de la minuterie - Mando del temporizador
2 - Manopola temp. - Temp. knob - Poignée de la temp. - Mando de la temp.
3 - Manopola Umidita - Humidity knob - Poignée de I'humidité - Mando humedad
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Allacciamenti

400V ~3PH + N+ PE
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Imballaggio

Dimensioni imballaggio: 920 L x 1000 P x 1070 H mm
Peso netto: 96 Kg
Peso lordo: 106 Kg
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